CLASSIFICACAO |
DO Obidos Grande Escolha

TIPO |
Tinto

COLHEITA |
2011

CLIMA |
Atlantico

CASTAS |
Castelao (40%), Touriga Nacional (25%),
Touriga Franca (15%), Tinta-Miuda (10%) e Carignan (10%).

VINIFICACAO |

As uvas foram colhidas manualmente em perfeito

estado de maturagdo, completamente desengacadas,
séo ligeiramente esmagadas e transferidas para cubas
de fermentacdo. O mosto sofre fermentacdo em cubas
de inox com controlo de temperatura a volta dos 25-26°C.

ENGARRAFAMENTO |

= engarrafa do ap6s 36 meses de estagio em barricas
300 litros de carvalho francés, com 8 meses de
acdo na fermentacao e estagio do vinho

rafamento foi efetuado em 2015 seguido estagio
kfa nas frescas caves da Quinta do Sanguinhal.
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AROMA | Aroma fruta madura, ligeiro tostado e notas
de especiarias

PROVA |
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elegantes. Com excelente acidez, fruta persistente que

0 tornam muito gastronémico e com grande capacidade

de evolugao nos préximos anos .

GASTRONOMIA |

Ideal para acompanhar pratos de cacga, carnes no forno,
peixes gordos, massas e queijos curados de sabor intenso.
Servir a uma temperatura de 16-18°C.

ANALISE |

Teor alcodlico - 14,0

Acidez total - 6,80 g/L em acido tartarico
pH - 3, 43

Aclcar-<2,0g/L

Endlogo Eng.° Miguel Méteo

ESPECIFICP:C}()ES DA EMBALAGEM
PALETIZACAO STANDARD |

0,750 L

EAN garrafa | 560 2507 020 755
ITF caixa | 1 560 2507 020 752
N° Garrafas por Caixa | 3

N° Caixas por Palete | 6

N° Fiadas por Paleta | 8

N° Caixas por Fiada | 8

VEDANTE | Rolha de Cortica

REVISTA DE VINHOS REVISTA REVISTA PAIXAO PELO VINHO REVISTA DE VINHOS
PREMIO EXCELENCIA 18,5 PONTOS GRANDES ESCOLHAS 17,5 PONTOS 18,5 PONTOS
3 j% t-v-j§- ot-v% %<4 18,5 PONTOS
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