CASABEL LISBOA BRANCO 2024

CLASSIFICACAO |
IG Lisboa

TIPO |
Branco

COLHEITA |
2024

CLIMA |
Atlantico

CASTAS |
Fernao Pires, Vital e Sauvignon Blanc

VINIFICAGAO |

As uvas sao colhidas manualmente e desengacadas.
Sdo depois submetidas a um desengace total e a uma
prensagem suave. O mosto lagrima é separado e
defecado pelo frio. Apds a defecagao, sdo inoculadas
leveduras seleccionadas no mosto decorrendo a
fermentacdo alcodlica durante 15-20 dias a
temperatura de 16° C.

PROVA |
Vinho fresco com acidez equilibrada.

FINAL DE BOCA |
Prolongado e persistente.

CONSUMO |
Imediato ou nos préximos 2 anos.

GASTRONOMIA |

Ideal para no dia a dia acompanhar entradas de marisco e
saladas, pratos de peixes e carnes brancas.

Servir a uma temperatura de 8°-10° C

ANALISE |

Teor alcodlico - 12,5%

Acidez total - 5,2 g/L em &cido tartarico
pH - 3, 40

Acucar-17g/L

Endlogo Eng.° Miguel Méteo

ESPECIFICAS&ES DA EMBALAGEM
PALETIZACAO STANDARD |

4|
L
0 ENGARRAFAMENTO | 0,750 L
< Apds 5 meses de estdgio em cubas de ago inox. EAN garrafa | 560 2507 020 526
V) .’_. “g ITF caixa | 1560 2507 020 547
< . i ‘ COR | Cor citrina com tons dourados. N° Garrafas por Caixa | 6
< B 12 N° Caixas por Palete | 100
O oF IS A AROMA | Aroma frutado com presenga bastante N° Fiadas por Paleta | 4
0%28 5= marcada de frutos tropicais. N° Caixas por Fiada | 25
NNO ¢

VEDANTE | Screwcap
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