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: CLASSIFICACAO | PROVA |
IG Lisboa Vinho frutado, fresco e com corpo médio.
TIPO | FINAL DE BOCA |
ROSE Final longo e muito macio
COLHEITA | CONSUMO |
2022 Imediato ou nos préximos 3 anos.
CLIMA | GASTRONOMIA |
Atlantico Excelente aperitivo. Ideal para acompanhar patés, pratos
de peixe assado, aves e carnes brancas.
CASTAS | Servir a uma temperatura de 10°-12°C.
Castelao (40%), Aragonez (30%) e Syrah (30%) ;
ANALISE |
VINIFICACAO | Teor alcodlico - 12%
As uvas sao colhidas manualmente para preservar Acidez total - 5,42 g/L em acido tartarico
as suas caracteristicas. Apds serem ligeiramente pH - 3, 46
prensadas, sdo submetidas a uma maceragao pelicular Acglcar -<12g/L
prolongada, durante 12 horas. De seguida é fermentado Endlogo Eng.° Miguel Méteo
de bica aberta com temperatura controlada a 16°C, .
durante 20 dias. ESPECIFICACOES DA EMBALAGEM
-l PALETIZAGAO STANDARD |
w ENGARRAFAMENTO |
m Apds 5 meses de estagio em cubas de ago inox. 0,750 L
< EAN garrafa | 560 2507 020 618
) - COR | Cor Rosada. ITF caixa | 1560 2507 020 615
£ N° Garrafas por Caixa | 6
{ g ,l AROMA | Muito fresco e elegante com predominancia N° Caixas por Palete | 100
U ) g = de aromas a frutos vermelhos (framboesa e morango). N° Fiadas por Paleta | 4
N§ g _'_?1 N° Caixas por Fiada | 25
NNoE 153
ot VEDANTE | Screwcap
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