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PRODUTO DE PORTUGAL

CERLEJEIRAS LISBOA TINTO 2023

CLASSIFICACAO |
IG Lisboa

TIPO |
TINTO

COLHEITA |
2023

CLIMA |
Atlantico

CASTAS |
Castelao, Aragonez, Touriga Nacional
e Cabernet Sauvignon

VINIFICAGAO |

Apobs a colheita feita manualmente, as uvas sao
totalmente desengacadas, em seguida ligeiramente
esmagadas e transferidas para uma cuba de
fermentacdo em inox. O mosto é fermentado em
cubas de inox com controle de temperatura a
(25°-27°C), durante aproximadamente 10 dias.

PROVA |
Boa estrutura na boca, com corpo médio e frutado.

FINAL DE BOCA |
Final macio que o torna um vinho facil de beber.

CONSUMO |
Imediato ou nos préximos 4 anos.

GASTRONOMIA |
Ideal para acompanhar pratos de peixe, carnes, queijos
e massas. Servir a uma temperatura de 16°-18°C.

ANALISE |

Teor alcodlico - 13%

Acidez total - 4,80 g/L em &cido tartarico
pH - 3,75

Acucar-<79g/L

Endlogo Eng.° Miguel Méteo

ESPECIFICAS()ES DA EMBALAGEM
PALETIZACAO STANDARD |

0,375 L 0,750 L

ENGARRAFAMENTO |

Apds 6 a 8 meses de estagio em cubas de inox.

COR | Cor vermelha vivo.

AROMA | Frutado.

AWC VIENNA
GOLD MEDAL

GEOPARQUE OESTE
PREGO DOURADO

Companhia Agricola do Sanguinhal, Lda
Sede | Quinta das Cerejeiras - Apartado 5 | 2544-909 Bombarral Tel

EAN garrafa | 560 2507 020 311
ITF caixa | 1 560 2507 020 417
N° Garrafas por Caixa | 12

N° Caixas por Palete | 14

N° Fiadas por Paleta | 6

N° Caixas por Fiada | 168

560 2507 020 304
1560 2507 020 301
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VEDANTE | Rolha de Cortica / Screwcap
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WINEENTHUSIAST

REVISTA PAIXAO PELO VINHO WINE ENTHUSIAST
16 PONTOS BEST BUY

.: +351 262 609 190 | info@sanguinhal.pt | www.sanguinhal.pt
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