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QTA SANGUINHAL GRANDE ESCOLHA
OBIDOS BRANCO 2022

CLASSIFICACAO |
DO Obidos Grande Escolha

TIPO |
Branco

COLHEITA |
2022

CLIMA |
Atlantico

CASTAS |
Arinto, Vital e Viosinho.

VINIFICACAO |

As uvas foram colhidas manualmente para caixas de
15 Kg em perfeito estado sanitario e de maturagao.
Apds 7 dias de maceragao pelicular das massas a frio,
fermentou, durante 18 dias em cubas de inox com
controlo de temperatura (16 -18 °C) .

Seguido de estagio durante 10 meses em barricas

de carvalho francés, com “batonnage”.

ENGARRAFAMENTO |
Engarrafado apds estagio em barricas de carvalho
francés e 3 meses de estagio em cuba de inox.

COR | Cor palha com reflexos esverdeados.
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ANDREAS LARSSON
EST SOMME HEWORLD

Companhia Agricola do Sanguinhal, Lda

AROMA | Aroma de grande intensidade e complexidade,
fresco, maga verde, toranja e ligeiras notas de pdo torrado
provenientes do estagio em barrica.

PROVA | Vinho de sabor vibrante, textura amanteigada
com notas citricas e ligeira salinidade .

FINAL DE BOCA |
Excelente equilibrio entre a acidez e os taninos da barrica.

CONSUMO |
Imediato e/ou nos préximos 10-15 anos.

GASTRONOMIA |

Optimo para acompanhar pratos de peixes e mariscos
grelhados, carnes magras e queijos de leite de ovelha.
Servir a uma temperatura de 10-12° C

ANALISE |

Teor alcodlico - 13%

Acidez total - 6,4 g/L em acido tartarico
pH -35

Aclcar-<15g/L

Endlogo Eng.° Miguel Méteo

ESPECIFICAgéES DA EMBALAGEM
PALETIZACAO STANDARD |

0,750 L

EAN garrafa | 560 2507 010 176

ITF caixa | 1560 2507 010 173

N° Garrafas por Caixa | 6

N° Caixas por Palete | 84

N° Fiadas por Paleta | 7

N° Caixas por Fiada | 12

N° de Garrafas (produzidas) | 2 440

VEDANTE | Rolha de Cortica.
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