IG LISBOA

vinpiva 2024

N5 S, e pegeacnae bl

e Bogio . Fiston, Porerray Fotat
e ax medhores castas d ol e
A frodiccir cste vinho. pors s
ihos o5 e cosggaens com grandas @i
ARINTO

CHARDONNAY

SANGUINHAL ARINTO &
CHARDONNAY RESERVA 2024

CLASSIFICACAO | DO Obidos Reserva

TIPO | Branco

COLHEITA | 2024

CLIMA | Atlantico

CASTAS | Arinto e Chardonnay.

VINIFICAGAO | As uvas sdo colhidas & m&o na data do
seu melhor estado de maturagao. Completamente
desengacadas, sdo ligeiramente esmagadas e logo
prensadas de forma a obter um mosto frutado,
equilibrado, e de boa acidez. A fermentagdo ocorre de
forma parcial em barricas de carvalho francés, a uma

temperatura controlada de 16°-18°C, durante 15 a 20 dias.

ENGARRAFAMENTO |
Apbs 5 meses de estdgio em cubas de ago inox.

COR | Cor amarela esverdeada.

AROMA | Aroma de fruta madura, algumas notas citricas
bem conjugadas com o baunilhado da madeira.

PROVA | Na boca apresenta-se frutado com boa acidez
formando um conjunto fresco e equilibrado.

TASTED BY ANDREAS LARSSON
91 PONTOS

CONCURSO
VINHOS DE LISBOA

Companhia Agricola do Sanguinhal, Lda

REVISTA PAIXAO PELO VINHO

FINAL DE BOCA | Prolongado e persistente
CONSUMO | Imediato ou nos préximos 3 anos.

GASTRONOMIA | Ideal para no dia a dia acompanhar
gqueijos de pasta mole, massas e peixes magros.
Servir a uma temperatura de 10°-12°C.

ANALISE |

Teor alcodlico - 13%

Acidez total - 5,1 g/L em &cido tartarico
pH - 3,57

Acucar-16g/L

Endlogo Eng.° Miguel Méteo

ESPECIFICA_QC-)ES DA EMBALAGEM
PALETIZACAO STANDARD |

0,750 L

EAN garrafa | 560 2507 020 045
ITF caixa | 1560 2507 020 042
N° Garrafas por Caixa | 6

N° Caixas por Palete | 100

N° Fiadas por Paleta | 9

N° Caixas por Fiada | 11

VEDANTE | Rolha de Cortica

VIENNA
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