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BRANCO . WHITE - 2024

PENINSULA
DENEISIE@A

ARINTO / SAUVIGNON BLANC

SUSTAINABLY PRODUCED / FAMILY,VINEVARCS
VEGAN FRIENDLY

PENINSULA DE LISBOA BRANCO 2024

CLASSIFICACAO |
Vinho Regional Lisboa

TIPO |
Branco

COLHEITA |
2024

CLIMA |
Atlantico

CASTAS |
Arinto e Sauvignon Blanc

VINIFICAGAO |

As uvas sao colhidas manualmente e desengacadas.
Sdo ligeiramente esmagadas, repousando em
maceragao pelicular a frio (8°-10°C) durante 6-8 horas,
sendo extraidos os compostos aromaticos existentes
na pelicula da uva. Apés prensagem e defecagao pelo
frio é feita inoculacdo com leveduras selecionadas,
ocorrendo a fermentagao alcodlica com controlo de
temperatura (16°C) durante 15-20 dias.

ENGARRAFAMENTO |
Apds 5 meses de estdgio em cubas de ago inox.

COR | Cor citrina.

AROMA | Aromas tropicais pronunciados as castas
ricas em compostos terpénicos.
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AWC VIENNA WINE ENTHUSIAST
PRATA 97 PONTOS

Companhia Agricola do Sanguinhal, Lda

v SR ENTHUSIAST CaOMBRA

REVISTA DE VINHOS
BOA COMPRA

PROVA |
Vinho fresco e bastante frutado.

FINAL DE BOCA |
Prolongado e seco.

CONSUMO |
Imediato ou nos préximos 2 anos.

GASTRONOMIA |

Ideal para no dia-a-dia acompanhar entradas de
marisco e saladas, pratos de peixes grelhados e
carnes brancas. Servir a uma temperatura de 10°-12° C.

ANALISE |

Teor alcodlico - 12,5%

Acidez total - 5,3 g/L em &cido tartarico
pH - 3, 47

Acucar-2,6g/L

Endlogo Eng.° Miguel Méteo

ESPECIFICAS()ES DA EMBALAGEM
PALETIZACAO STANDARD |

0,750 L

EAN garrafa | 560 2507 010 145
ITF caixa | 1 560 2507 010 142
N° Garrafas por Caixa | 6

N° Caixas por Palete | 100

N° Fiadas por Paleta | 4

N° Caixas por Fiada | 25

VEDANTE | Screwcap
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ASIA WINE TROPHY
SILVER

Sede | Quinta das Cerejeiras - Apartado 5 | 2544-909 Bombarral Tel.: +351 262 609 190 | info@sanguinhal.pt | www.sanguinhal.pt



